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Пояснительная записка 
Данная адаптированная рабочая программа  предназначена для обучения по направлению «Технология. Технологии ведения дома», детей с ОВЗ, вариант 7.2 в образовательных организациях основного общего образования  и составлена на основе  Фундаментального ядра содержания общего образования и требований к результатам освоения основной образовательной программы основного общего образования, представленных в Федеральном государственном образовательном стандарте основного общего образования второго поколения (М. «Вентана – Граф»,2016) и примерной программы основного общего образования «Технология»» в соответствии с Федеральным компонентом государственного стандарта основного общего образования по технологии, утвержденным приказом Минобразования России «Об утверждении федерального компонента государственных стандартов начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования» от 5 марта 2004 г. № 1089 .

При разработке данной программы соблюдены особенности работы с детьми с  ОВЗ Реализация данной программы основана на использовании линии УМК «Технология» для учащихся общеобразовательной школы (5-8 классы)  под редакцией Н.В. Синицина, В.Д. Симоненко. – М.: Вентана - Граф, 2016.
Целью курса адаптированной программы обучения технологии учащихся с ограниченными возможностями здоровья является  помощь в  самореализации и раскрытию личностного потенциала детей с нарушением интеллекта, подготовка  обучаемых к посильной трудовой деятельности.

Задачи адаптированной рабочей программы:  
· предоставить возможности учащимся развиваться в своем персональном темпе, исходя из собственных образовательных способностей и интересов;

· реализовать цели и задачи образования учащихся с ОВЗ, независимо от состояния здоровья, наличия физических недостатков;

· предоставить возможность социализации в процессе изучения технологии.

Краткие сведения о обучающихся с ОВЗ

При изучении технологии дети с ОВЗ испытывают определенные трудности при усвоении теоретического материала, В планировании учебной программы по предмету выделены опорные дидактические единицы (минимум содержания информации, необходимый для достижения планируемых результатов конкретного занятия), определены виды деятельности учащихся, виды и уровень сложности объектов труда с учетом индивидуальных особенностей детей с задержкой психического развития.
Общая характеристика учебного предмета
Данная адаптированная рабочая программа  составлена с учетом опыта трудовой и технологической деятельности, полученного учащимися при обучении в начальной школе. Базовыми для программы являются разделы «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов». Программа обязательно включают в себя также разделы «Электротехнические работы», «Технологии ведения дома», «Художественные ремёсла». Исходя из необходимости учета потребностей личности школьника, конкретный учебный материал для включения в программу отбирался с учетом следующих положений: 
• возможность освоения содержания на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности, имеющих практическую направленность; 

• выбор объектов созидательной и преобразовательной деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей; 

• возможность реализации общетрудовой, политехнической и практической направленности обучения, наглядного представления методов и средств осуществления технологических процессов; 

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. При этом, изучение материала программы, связанного с практическими работами, предваряется необходимым минимумом теоретических сведений.  

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. 

Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих  проектных работ. Соответствующая тема по учебному плану программы дается с начала учебного года и проходит сквозной линией до  конца каждого года обучения. При организации творческой  проектной деятельности учащихся, их внимание акцентируется на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи. 

Отличительной особенностью программы является то, что процесс изготовления любого изделия начинается с выполнения эскизов, зарисовок лучших образцов, составления вариантов композиций. Выполнение макетирования предваряется подбором материалов по их технологическим свойствам, цвету и фактуре поверхности, выбором художественной отделки изделия. При изготовлении изделий наряду с технологическими требованиями большое внимание уделяется эстетическим, экологическим и эргономическим требованиям. Учащиеся знакомятся с национальными традициями и особенностями культуры и быта народов России, экономическими требованиями: рациональным расходованием материалов, утилизацией отходов. 

В связи с тем, что в школе нет условий для горячей обработки продуктов при изучении раздела «Кулинария», практическую работу в этом направлении дети выполняют в домашних условиях, фотоматериал приготовления блюд используют в творческих проектах по кулинарии.
По окончании курса технологии в основной школе учащиеся овладевают безопасными приемами труда с инструментами, машинами,  электробытовыми приборами, специальными и общетехническими знаниями и умениями в области технологии обработки пищевых продуктов, текстильных материалов, изготовления и художественного оформления швейных изделий, ведения домашнего хозяйства, знакомятся с основными профессиями пищевой и легкой промышленности. 
Место учебного курса  в учебном плане

Программа разработана в соответствии с учебным планом МКОУ «Новоюгинская СОШ» для ступени основного общего образования. Технология в основной школе изучается с 5 по 8 классы. В 5,6,7 по 68 ч. (2 ч в неделю).
Ценностные ориентиры содержания учебного предмета

    Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.

    В результате обучения школьники овладеют:
- трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими показателями;

- умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;

- навыками применения распространённых ручных инструментов и приспособлений, бытовых электрических приборов; планирования бюджета домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда.
В результате изучения технологии обучающиеся, независимо от изучаемого раздела, получат возможность

   ознакомиться:

- с основными технологическими понятиями и характеристиками;

- технологическими свойствами и назначением материалов;

- назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

- видами и назначением бытовой техники, применяемо  для повышения производительности домашнего труда;

- видами, приёмами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных технологий обработки материалов на окружающую среду и здоровье человека;

- профессиями и специальностями, связанными с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

- со значением здорового питания для сохранения своего здоровья;

выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы :

- рационально организовывать рабочее место;

- находить необходимую информацию в различных источниках:

- применять конструкторскую и технологическую документацию;

- составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия, выполнения работ или получения продукта;

- выбирать сырьё, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

- конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

- выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;

- соблюдать безопасные приёмы труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

- осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами и приборами контроль качества изготавливаемого изделия или продукта;

- находить и устранять допущенные дефекты;

- проводить разработку творческого проекта по изготовлению изделия или получению продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;

- планировать работы с учётом имеющихся ресурсов и условий;

- распределять работу при коллективной деятельности; 

использовать приобретённые знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни в целях:

- развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности;

- получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;

- организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;

- создания и ремонта изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

- изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;

- контроля качества выполняемых работ с применением измерительных инструментов и приспособлений;

- выполнения безопасных приёмов труда и правил электробезопасности, санитарии, гигиены;

- оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или оказания услуги;

Планируемые результаты освоения учебного предмета

Личностные результаты:

 - проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;

 - выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;

  - развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

-  овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

 - самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;

 - бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

 - готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

 -  проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

 Метапредметные  результаты:


- поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;

 - самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

-  приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения;

-  отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

 - выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации,   включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

 использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих  личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

 - согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

 - объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;

 - диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

- обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;

- соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства; 
 - соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметные результаты:
В познавательной сфере:

 - рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;

 ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;

-  классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, объектов живой природы и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

 - распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

 - применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности.
В трудовой сфере:

 - планирование технологического процесса и процесса труда;

 - подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

 - проведение необходимых опытов и исследований при подборе сырья, материалов и проектировании объекта труда;

 - подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально- энергетических ресурсов;

 - проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

 - выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений; соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены; соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

 - обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда;

- подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

- контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов;

 - выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

 - документирование результатов труда и проектной деятельности;

 - расчет себестоимости продукта труда; примерная экономическая оценка возможной прибыли с  учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.

В мотивационной сфере:

- оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

- осознание ответственности за качество результатов труда;

 наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

 - стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств.

В эстетической сфере:

- дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ;

- эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

В коммуникативной сфере:

 - формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

 - публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги;

В физиолого-психологической сфере:

- развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;

 - достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций; соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту, с учетом технологических требований; сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности.
Содержание курса 5 класс

Эстетика пришкольного участка – 4 ч.
 Оформление интерьера -2 ч.
Основные теоретические сведения

Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов.

Практические работы

Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.

Кулинария- 10ч.
Физиология питания  

Основные теоретические сведения

Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.
Практические работы

Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах.  Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих  суточную потребность человека в витаминах. 
Технология приготовления пищи

Бутерброды, горячие напитки 

Основные теоретические сведения

Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.

Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.

Практические работы

Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку. 

Блюда из овощей

Основные теоретические сведения

Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов.

Методы определения качества овощей. Влияние экологии на качество овощей. Назначение, виды и технология механической обработки овощей. 

Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки. Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе.

Практические работы

Современные инструменты и приспособления для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности.

Блюда из яиц 

Основные теоретические сведения

Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Особенности кулинарного использования перепелиных яиц.

Практические работы

Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюда из яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц. Крашение и роспись яиц.

Сервировка стола  

Основные теоретические сведения

Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом.

Практические работы 

Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.
Контрольная работа № 1  «Кулинария»
Создание изделий из текстильных материалов- 38ч.
Элементы материаловедения  - 4ч.

Основные теоретические сведения

Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Полотняное переплетение. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.

Практические работы

Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Выполнение образца полотняного переплетения.

Конструирование и моделирование рабочей одежды -10ч.

Основные теоретические сведения

Виды рабочей одежды. Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. 

Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок. 

Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий. 

Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою.
Контрольная работа № 2  «Конструирование рабочей одежды».
Элементы машиноведения-4ч.

Основные теоретические сведения

Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.

Практические работы

Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка.

Технология изготовления рабочей одежды -20ч.

Основные теоретические сведения

Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.

Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.

Конструкция машинного шва. Длина стежка, ширина шва. Назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.

Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий. 

Практические работы

Организация рабочего места для ручных работ. Подбор инструментов и материалов. Выполнение ручных стежков, строчек и швов.

Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки фартука и головного убора. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань. Обработка нагрудника и нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой. Обработка накладных карманов, пояса  и бретелей. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.
Контрольная работа  №3  «Создание изделий из текстильных изделий».
Рукоделие. Художественные ремесла- 8ч.

Лоскутная техника

Основные теоретические сведения

Виды ткани. Технология сшивания лоскутков.

Практическая  работа:

Подготовка ткани. Выбор способа складывания ткани. 
Итоговая работа (защита проектов)
Тематический план 
	Разделы и темы
	Кол-во часов

	ЭСТЕТИКА ПРИШКОЛЬНОГО УЧАСТКА 
	4

	ОФОРМЛЕНИЕ ИНТЕРЬЕРА 
	2

	КУЛИНАРИЯ
	10

	Физиология питания  
	2

	Технология приготовления пищи. Бутерброды, горячие напитки. 
	2

	Блюда из овощей
	2

	Блюда из яиц 
	2

	Сервировка стола  
Контрольная работа № 1 «Кулинария».
	2

	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ
	40

	Элементы материаловедения
	4

	Конструирование и моделирование рабочей одежды
Контрольная работа № 2 «Конструирование рабочей одежды».
	10

	Элементы машиноведения
	4

	Технология изготовления швейных изделий
Контрольная работа № 3  «Создание изделий из текстильных изделий».
	20

	Рукоделие. Художественные ремесла
	8

	Лоскутная техника
	

	Итоговая работа (защита проектов)
	2

	Резервные часы
	4

	
	Итого:
	68


Календарно-тематический план 5 класса
	№ п/п
	Дата по плану

	Тема урока
	Основные виды учебной деятельности
	Коррекционно-развивающая направленность

	Эстетика пришкольного участка- 4ч.

	1-4
	06.09

13.09
	Сельско-хозяйственные работы на пришкольном участке
	Обсуждение, наблюдение, работа с оборудованием
	Развитие умения работать в группе.

	ОФОРМЛЕНИЕ ИНТЕРЬЕРА -2ч.

	5-6
	20.09
	Введение. Интерьер и планировка кухни-столовой.
Бытовые электроприборы.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	КУЛИНАРИЯ -10ч.

	7-8
	27.09
	Санитария и гигиена. Здоровое питание.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	9-10
	04.10
	Технология приготовления бутербродов. Горячие напитки.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	11-12
	11.10
	Технология приготовления блюд из круп, бобовых и макаронных изделий.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	13-14
	18.10
	Овощи. Приготовление блюд из сырых овощей.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	15-16
	25.10
	Технология приготовления блюд из яиц. Сервировка стола. Контрольная работа № 1 «Кулинария».
	Работа с итоговыми вопросами.
	Развитие  наглядно – образного мышления

	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ -38ч.

	Элементы материаловедения -4ч.

	17-18
	08.11
	Ткани из натуральных растительных волокон, их свойства.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	19-20
	15.11
	Л/р.№1 «Изучение свойств нитей основы и утка, приемы определения их в ткани». 

Л/р. №2 «Определение лицевой и изнаночной сторон ткани».
	Работа с оборудованием
	Развитие  наглядно – образного мышления

	Конструирование и моделирование рабочей одежды-10ч.

	21-22
	22.11
	Рабочая одежда, ее характеристики. Требования, предъявляемые к рабочей одежде.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	23-24
	29.11
	Измерение фигуры человека и запись мерок для построения чертежа выкройки фартука.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	25-26
	06.12
	Построение чертежа фартука в масштабе 1: 4.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	27-28
	13.12
	Моделирование фартуков.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	29-30
	20.12
	Построение чертежа фартука в натуральную величину. Контрольная работа № 2  «Конструирование рабочей одежды».
	Работа с итоговыми вопросами.
	Развитие  наглядно – образного мышления

	Элементы машиноведения -4ч

	31-32
	27.12
	Бытовая швейная машина. Виды приводов швейной машины. Правила техники безопасности при работе на швейной машине.

Подготовка швейной машины к работе.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	33-34
	10.01
	Заправка верхней и нижней ниток в швейную машину. Работа на швейной машине. ТБ.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	Технология изготовления швейных изделий-20ч.

	35-36
	17.01
	Раскрой фартука. Подготовка деталей кроя к обработке.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	37-38
	24.01
	Последовательность изготовления  обтачного шва. Обработка бретелей.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	39-40
	31.01
	Обработка нагрудника и соединение его с бретелями.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	41-44
	07.02

14.02
	Обработка накладных карманов.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	45-46
	21.02
	Обработка нижней части фартука.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	47-48
	28.02
	Обработка пояса
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	49-50
	07.03
	Соединение деталей фартука.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	51-54
	14.03
	Окончательная обработка фартука. Определение качества швейного изделия. Контрольная работа № 3 «Создание изделий из текстильных изделий».
	Работа с итоговыми вопросами.
	Развитие  наглядно – образного мышления

	Рукоделие. Художественные ремесла – 8ч.

	55-56
	04.04
	Декоративно-прикладное искусство
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	57-58
	11.04
	Цветовые сочетания в орнаменте.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	59-60
	18.04
	Лоскутное изделие.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	61-62
	25.04
	Технология изготовления лоскутного изделия.
	Объяснять, характеризовать, формулировать, выделять особенности
	Развитие речи, памяти, словесно-образного мышления. Развитие нагляно-образного мышления

	63-64
	16.05
	Итоговая работа  (защита проектов)
	Работа с итоговыми вопросами.
	Развитие  наглядно – образного мышления

	65-68
	22.05
	Резервные уроки
	
	

	                                                             Итого: 68ч.


Материально-техническое обеспечение образовательной деятельности
Средствами реализации рабочей программы являются УМК Н.В. Синицина, В.Д. Симоненко, материально-техническое оборудование кабинета технологии, дидактический материал по технологии.

